
Estd. 2015

PATATINE FRITTE fatte “in casa” . . . . . . . . . . . . 6,00 €

POLENTA FRITTA al pesto con yogurt . . . . . . . 6,00 €

POLLO FRITTO al panko con curry . . . . . . . . . 7,00 €

FIORE DI ZUCCA FRITTO (2 pz.)
con mozzarella e alici . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €

MOSCARDINI FRITTI con guacamole . . . . . . . 8,00 €

TEMPURA VEGETALE. . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 €

TRIS MADE IN ITALY mozzarella in “carrozza”,
supplì dello Chef e crocchetta con provola. . . . . . . . . 8,00 €

CALAMARI con maionese alle erbe aromatiche . 9,00 €

GAMBERONI IN TEMPURA
con chutney al mango . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00 €

IL “CROSTONE”con burrata, pomodori confit 
ed emulsione di basilico . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00 €

PARMIGIANA DI MELANZANE in coccio . . 10,00 €

BUFALA DOP E PROSCIUTTO DI PARMA
stagionato 24 mesi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,00 €

INSALATA DI POLPO
con patate, pomodorini e olive taggiasche. . . . . . 12,00 €

BATTUTA DI FASSONA
con uovo di quaglia, mela, nocciole e salse . . . . . 12,00 €

TARTARE DI SALMONE*
con sfoglie di avocado, zenzero, lime e aneto . . 12,00 €

CRUDO DI TONNO*
con capperi, olive e mandorle . . . . . . . . . . . . . 14,00 €

I PROSCIUTTI TAGLIATI A MANO (Circa 60 gr.)
Parma 24 Mesi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 €
Serrano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00 €
Patanegra . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,00 €

Olio bollente

RISOTTO AL CASTELMAGNO
con verdure dell’orto. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00 €

MEZZE MANICHE ALLA CARBONARA
guanciale laziale e Pecorino della Sabina . . . . . 12,00 €

SPAGHETTI CACIO & PEPE,
con gamberi e lime . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,00 €

TONNARELLI CON PESCE SPADA
con fiori di zucca e bottarga di muggine . . . . . . 14,00 €

Dal bollitore

Gastronomia

MARINARA
(pomodoro, aglio ed emulsione al prezzemolo) . . . . . . . . . . . 8,00 €

MARGHERITA 2.0
(fiordilatte, pomodoro, pomodori confit ed emulsione al basilico) . . . 9,00 €

BOSCO
(fiordilatte, pomodoro, funghi, prezzemolo e salsiccia) . . . . . . . 10,00 €

CRUDA (focaccia con pomodorini, basilico e burratina) . . . . 10,00 €

QUATTRO FORMAGGI
(asiago, provola, emmenthal e fontina). . . . . . . . . . . . . . 10,00 €

GENOVESE (fiordilatte, pesto e patate lesse) . . . . . . . 10,00 €

LEGGERA
(fiordilatte, lardo, bufala, Pecorino a scaglie e rosmarino) . . . . . 10,00 €

BROCCOLI (fiordilatte, broccoli “Ajo & Ojo” in crema,
stracchino e colatura di alici) . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00 €

ORTO
(fiordilatte, zucchine, melanzane, fiori di zucca e pomodorini) . . . 10,00 €

SCAROLA (fiordilatte, bufala, scarola, olive, pinoli e capperi). 10,00 €

INVERNALE (stracchino, prosciutto cotto e patate) . . . . . 10,00 €

GORGONZOLA & PERE
(fiordilatte, gorgonzola e pere) . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00 €

CAPRICCIOSA (fiordilatte, pomodoro, 
olive taggiasche, funghi, uovo alla bismark e crudo) . . . . . . . . 12,00 €

FIORI DI ZUCCA
(fiordilatte, burrata, fiori di zucca e bottarga) . . . . . . . . . . . 12,00 €

FUNGO & SERRANO
(fiordilatte, Serrano iberico, funghi e polvere di porcini) . . . . . . 12,00 €

CIPOLLA (fiordilatte, pomodoro, cipolla rossa caramellata,  
tonno, emulsione di habanero e basilico) . . . . . . . . . . . . . 12,00 €

TUTTE LE PIZZE SONO DISPONIBILI ANCHE CON IMPASTO INTEGRALE

Dal forno a legna

Piatti Speciali del Giorno
S E M P R E  D I S P O N I B I L I

❃

❃

❃

❃

LE VERDURE ALLA GRIGLIA . . . . . . 7,00 €

INSALATA ORIENTALE
verde, quinoa, melagrana e mandorle . 12,00 €

BURGER DI FALAFEL (Circa 200 gr.)
con melanzane grigliate,
salsa al curry, chutney di cipolla rossa,
patate dolci e patatine fritte. . . . . . . . . 12,00 €

VeGan corner

CAESAR
SALAD

iceberg, pollo al timo,
crostini di pane, 

bacon croccante,
parmigiano

e salsa caesar
12,00 €

SANTORINI
SALAD

verde, feta,
origano, 

cipolla rossa, olive
e 

frutta di stagione
12,00 €

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NELLA NOSTRA ATTIVITÀ SONO PRESENTI ALLERGENI;
PERTANTO SI INVITANO LE PERSONE ALLERGICHE O INTOLLERANTI A CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE.

* TUTTI I  NOSTRI PRODOTTI SONO ABBATTUTI A -21�C,PER ALMENO 24 ORE,
COME DA NORMATIVA VIGENTE.

Dalla cucina

POLPETTINE DI POLLO
con riso Basmati e salsa al curry. . . . . . . . . . 13,00 €

STRACCETTI DI MANZO
con verdure saltate alla soia . . . . . . . . . . . . 13,00 €

SPIEDINI DI VITELLA
con salsa BBQ e verdure grigliate. . . . . . . . . 14,00 €

FILETTO DI SALMONE SCOTTATO
con salsa Tzatziki. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,00 €

TATAKI DI TONNO*
con carote arrosto saltate alla soia . . . . . . . . 16,00 €

TIRAMISÙ IN BARATTOLO . . . . . . . . . . . . . 6,00 €

BROWNIE con gelato alla crema . . . . . . . . . . 7,00 €

CHEESECAKE 
al cioccolato bianco e frutti di bosco . . . . . . . . . 7,00 €

PANCAKES
con sciroppo d’acero, mela verde e gelato . . . . . . 7,00 €

MERINGATA
con panna, cioccolato a scaglie e salsa del giorno . . 8,00 €

Dolcezze

Brace

BURGER DI TACCHINO con formaggio caprino, 
rucola, pomodori, maionese alle erbe e patatine fritte. . . . . . . . . 12,00 €

CHEESEBURGER DI MANZO
con cheddar, patate schiacciate, guanciale 
croccante, salsa BBQ, pomodoro e patatine fritte . . . . . . . . . . . 13,00 €

FISH BURGER DI SALMONE
con salsa Teriyaki, crema di avocado, 
coleslaw asiatica, patate viola e patatine fritte . . . . . . . . . . . . 14,00 €

FISH BURGER DI TONNO con pomodori secchi, 
olive, zucchine grigliate e chutney al mango e patatine fritte . . . . . . 15,00 €

BURGERS

TUTTA LA PANIFICAZIONE
È FATTA DA NOI

PER I NOSTRI 
IMPASTI

USIAMO SOLO
LIEVITO MADRE

BISTECCA DI MANZO (Circa 350 gr.) . . . 18,00 €

ENTRECÔTE (Circa 200 gr.) . . . . . . . . . . . 20,00 €

FILETTO DI MANZO
Danese (Circa 200 gr.) . . . . . . . . . . . . 23,00 €

Irlandese (Circa 200 gr.) . . . . . . . . . . . 25,00 €

Argentino (Circa 180 gr.). . . . . . . . . . . 26,00 €

TOMAHAWK STEAK (Circa 1 Kg.) . . . . . 60,00 €

Polacca (Si consiglia per minimo 2 perone)

TUTTA LA NOSTRA BRACE VIENE SERVITA CON CONTORNO DI PATATE E VERDURE ARROSTO


